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Etna jako zdroj: Olivovy olej Monte Etna DOP /chranéné oznadeni ptivodu/ je vyjimeény
produkt, ktery se zrodil pod Zhnoucim sicilskym sluncem na vyprahlych a kamenitych planich
vulkanického puvodu. Je jedine¢ny a neopakovatelny pravé diky pfiznivym pudnim podminkam
oblasti kolem sopky Etny, ktera je kolébkou tohoto kultivaru, z néhoz pochazi. Pro celou zdejsi
oblast je charakteristicka pida s geologicky vulkanickym sloZzenim a typicky stfedomorské
vétrné a slunecné podnebi a olej z Etny je typickym pfikladem tohoto Gzasné nestabilniho
Uzemi. Vrchol kvality:0 Oleji Monte Etna byla nafizenim Evropské
komise €. 1491/2003/ES ze dne 25. srpna 2003 udélena znac¢ka DOP /chranéné oznaceni
puvodu/. Na jejim zakladé byl olej Monte Etna uznan jako jedine€ny extra panensky olivovy olej,
jehoz vyrobni faze pocinaje péstovanim oliv pfes jejich pfeménu na olej az po plnéni do lahvi se
v plném rozsahu realizuji v oblasti péstovani, pfesnéji na svazich sopky Etny.

Oblast vyroby:[

Oblast vyroby oleje Monte Ethna DOP se rozklada po svazich a upati sopky Etny sem
zasahujicich okresu: Katanie, Enna a Messina v nadmofiské vysce od 100 do 1 000 m.
Katastry jednotlivych obci, ve kterych se olivy péstuji za dodrzeni kvalitativnich
vlastnostil uvedenych v péstitelském predpisu, jsou:

v okrese Katanie: Adrano,Belpasso, Biancavilla, Bronte, Camporotondo Etneo, Castiglione di
Sicilia, Maletto, Maniace, Motta S. Anastasia, Paterno, Ragalna, Randazzo, Santa Maria di
Licodia, San Pietro Clarenza

v okrese Enna: Centuripe

v okrese Messina: Malvagna, Mojo Alcantara, Roccella Valdemone, Santa Domenica Vittoria
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NasSe kultivary:

Extra panensky olivovy olej Monte Etna DOP vznikl z cilevédomého spojeni riznych kultivara.
Nocellara Etnea je odridou, ktera se v ném vyskytuje z nejméné 65 %, zbyvajicich 35 % je
tvofeno jinymi odridami olivovnik(: Moresca, Tonda Iblea, Ogliarola Messinese, Biancaolilla,
Brandofino a L'olivo di Castiglione.

Sbér oliv se provadi pouze ru¢né a to Cesanim vrcholovych €asti vétvi a za pomoci strojnich
zafizeni a siti. Sebrané a listd zbavené olivy se peclivé promyvaji v tekouci vodé a jsou tak
pfipraveny pro fazi pfemény na olej. Pfi prvni fazi drceni, ktera probiha za pomoci kamennych
mlynd a mechanickych lisi, nasleduje faze odstfedovani, kterd se méni v navaznosti na stupni
vyzrani (od 15 do 40 minut) pfi teploté neprevySujici 27 °C.

Z lisovanych oliv se ziskava extra panensky olivovy olej, ktery je mimoradné cenny z
chemického, fyzikalniho a organoleptického hlediska.

Organolepticky profil extra panenského olivového oleje Monte Etha DOP: V navaznosti
na provedené chemické a senzorické analyzy extra panenského olivového oleje, které
komunitarni pfedpisy stanovuji pro certifikaci oleje s chranénym oznacenim pavodu, je olej
Monte Etna DOP vysoce cenén odborniky a spotfebiteli pro jeho bohaty organolepticky profil.

Olej Monte Etna DOP ma svézi chut Cerstvé posecené travy s prichuti artyCoku a zeleného
rajCete, nékdy s podtextem Cerstvych mandli. Je mirné az stfedné ovocny. Jeho typickou
vlastnosti je i harmonicka pfitomnost nahorklych a pikantnich slozek, diky kterym je v Ustech
velice lahodny.

Olej Monte Etna DOP ma zlatavou barvu s vyraznymi odstiny smaragdové zelené; lehce voni
po ovoci. Tyto chutové a ¢ichové viemy se mezi sebou dokonale snoubi a v Gstech navozuiji
silnou, jedine¢nou a ni¢im jinym nezaménitelnou chut Sicilie a jeji sopky.

Pfedseda Sdruzeni pro ochranu oleje Monte Etna DOP Giosue Catania, 52 let, je pfedsedou
Sdruzeni pro ochranu extra panenského olivového oleje Monte Etna DOP iz od roku 2007, kdy
bylo zalozeno. Spolecné s aktivni €innosti ve Sdruzeni zastava funkci pfedsedy Druzstva APO
sdruzujiciho péstitele oliv z okresu: Katanie, Syrakusy a Ragusa. Pfipravil a fidil fazi prezentace
a zavadéni péstitelskych pfedpist pro ozna¢eni DOP u extra panenského olivového oleje Monti
Iblei a Monte Etna. Giosue Catania, zapaleny propagator nerozlu¢né vazby mezi bohatstvim
Uzemi a kvalitou typicky mistnich produktl, bude nadale pokraCovat v houzevnaté podpore
vyjimec€nosti, jakymi jsou napfiklad olej Monte Etna DOP vyrabény na svazich v Evropé nejvétsi
¢inné sopky Etny, ktera je jiz sama o sobé uzasnym propagacnim a pfirodnim fenoménem pro
cely svét.
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